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ECO-PROYECTO 6° Aﬂo 2024 ok
Conservar es avanzar

RESUF'IEN

~* Al inicio del 2024 realizamos un diagnostico
== __ambjental participativo (DAP), usando distintas
: - herramientas para analizar los problemas v
situaciones de los afios anteriores.

Después de la jerarquizacion de las distintas
. situaciones por medio de una votacion, elegimos con
= cual ibamos a trabajar en el afio, y salidé: "No sabemos
' . utilizar los frutos, plantas medicinales ¥y aromaticas
cosechadas en el LabTA ¥ en los canteros’. Luego
elaboramos el arbol de problemas y el de objetivos,
“ de este arbol de—problema—salieron causas v R ,.ww,-m. A ST
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“SiF ™% plantas medicinales y aroméaticas, tinturas,
- R — LabTa, Canteros, Eco-Proyecto, Hierbas.

Saber como conservar y uunczar 10s frutos, plantas
medicinales v aromaticas cosechadas en el LabTA vy
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0BJETIVOS ESPEGFICOS .

Utilizar ecotecnias vy diferentes téchicas para
procesar nuestras cosechas
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Incorporar y utilizar frutos, plantas medicinales y
aromaticas a nhuestro-consumo-cotidiano:
Vahos, tinturas, deshidratar, cremas, infusiones,

cocimiento, compresas, jarabes, maceracion y S SHTRE e

destilacion.
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Ej;__E Con nuestro trabajo hemns visto la importancia del uso de las prantas- /]

5 medicinales y aromaticas. B S EE— - o
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S Son muy faciles de usar y eficientes pero las mismas son bastantes dificiles e

s de conseguir en ciertas zonas. ‘B
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2 Tenemos preferencias por productos comerciales ya que estan procesados, .
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?‘T.'f"-?siﬁ" aunque escasean las propuestas de ventas de estos productos elaborados en s
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A forma artesanal. 3 § i PSSR ST x
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S Para la elaboracién del Ecoprovecte recurrimos a la ayuda de personas que L
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L También fue importante el conocimiento cientifico que se tiene de esas b ‘rﬂﬁ
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Lngramnﬁ -:crncu:er it trabzuar con d.ferentea técnicas que permiten la
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Extraccmn de Iﬂs ac.ertes de las hlerhas. us;ndu las mismas en cremas,
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tinturas, jarabes y reposterias. 5 - - .-}'- E #

Como Et:l::‘l:ef.ma principal para nuestro traha;u usamos EI Deshidratador Solar
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E_H%ﬁ Indirecto.

;:%ﬂ-‘*" El cual fue usado para deshidratar cebolla, zanahoria y manzana. R .
e En este proceso observamos gque se logrd el objetivo a pesar de Ia- demnra

:Ef:-"' Fero a nuestro entender, debemos continuar investigando sobre el uso de la

;‘::._;. tecnologia, como cortar la fruta y verdura con personas que tenganel
f;; conocimiento.

i Ademas debemos resaltar |la necesidad de conocer el calendario en
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7 plantaciones v su cosecha. Fara no desperdiciarlas teniendo en cuenta en que
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Ase hay meses en que no estamos en la escuela. Consideramos o creemos tener en
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24 cuenta la organizacién de una gestion cooperativa a nivel escolar.
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